
 

 

 

Ein Einblick in unsere Speisekarte 

- Abweichungen möglich -  

Gerne können Sie auch nach einem Anruf Speisen abholen. 

 

 

Vorspeisen & Kleine Gerichte  

Rinderkraftbrühe mit Leberklößchen und Schwimmerchen    €  5,20 
 

Spargelcremesuppe mit Schnittlauchröllchen    € 5,40 
 

Kleiner gemischter Salatteller                €  5,40  
 

Bunte Blattsalate mit gegrillten Truthahnbruststreifen        € 12,50  
 

Mit Honig glasierter Ziegenkäse an Blattsalaten mit Balsamicoessig   €  9,20  
 

Wurstsalat mit roten Zwiebeln, Essiggurke und Bauernbrot     € 10,20  
 

Hausgemachte fränkische Bratwürste auf Sauerkraut mit Bauernbrot €  9,80 
 

Gegrilltes Schweinefilet auf Toast                                                                        

mit Champignons, Schinken und Käse überbacken      € 15,80  

 

Zur Spargelzeit 

 

Portion fränkischer Spargel (400g Rohgewicht), 

Sauce Hollondaise und Annabelle Kartoffeln     € 18,80 

 

dazu auf Wunsch: 

 • Schnitzel „Wiener Art“      €  8,90 

 • 1 Paar hausgemachte Bratwürste     €  8,90 

 • Schinken roh & gekocht      €  7,50 

• gegrilltes Rumpsteak       € 19,50 



 

 

Hauptgerichte – vegetarisch 

Bunter Gemüsetaler mit Champignonrahmsauce und Blattsalat € 12,50  

 

Kartoffelgnocchis an Ratatouille und Bärlauchpest   € 13,90 

Vegetarischer Schwabentopf – mit Käse gratinierte Spätzle an 

Champignonrahm, dazu Salatteller      € 14,80 

 

Hauptgerichte 

“Schwabentopf” – mit Käse gratiniertes Schweinefilet                                          

auf Champignons und handgeschlagenen Spätzle, dazu Salatteller  € 20,50     

(auch fleischlos mögl.)          

 

Schnitzel “Wiener Art” mit Pommes frites und Salatteller     € 15,80  

 

Cordon bleu aus dem Schweinerücken mit Pommes frites und Salat € 18,40  

 

Geschnetzeltes vom Truthahn in Apfel-Calvados-Rahmsauce,                        

dazu Kartoffelrösti und Salatteller            € 19,20  

 

Sauerbraten mit hausgemachten Kartoffelklößen und Salatteller € 21,50  

 

Zwiebelrostbraten aus dem Roastbeef, rosa gebraten                                        

mit Bohnenröllchen und Bratkartoffeln           € 26,50  

 

Gegrilltes Rumpsteak mit Kräuterbutter, Kartoffelrösti und Salat € 27,50  

 

Münchner Zwiebelfleisch - gebratene Scheiben von der Rinderbrust                 

mit Zwiebelsauce, Bratkartoffeln und Salatteller       € 19,90 

 

Gekochte Rinderbrust mit Apfelmeerrettichsauce,                                            

dazu gebratene Bandnudeln und Preiselbeeren         € 20,50 

 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Salat € 24,90  

 

 



 

 

 

 

Für unsere kleinen Gäste (bis 12 Jahre)  

Portion Pommes mit Ketchup         €  3,90  

 

2 Kartoffelklöße oder Portion Spätzle mit Sauce       €  4,50  

 

Kinder Bratwurst mit Pommes frites          €  5,80   

 

Mini Sauerbraten mit Kloß und Salatteller         €  9,50  

 

Mini Schnitzel “Wiener Art” mit Pommes frites und Salat   €  8,80 

 

Unsere Dessert-Empfehlung 

lauwarmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis und Himbeeren  €  8,70 
 

 

Walnusseis mit Zimtzwetschgen aus dem heimischen Garten 

und Sahne garniert        €  7,20  
 

Affogato – 1 Kugel Vanilleeis in einem Espresso     €  4,00 

- Gerne reichen wir Ihnen auch unsere Dessertkarte - 

 

 

Umbestellungen/ Beilagenänderungen € 1,00 

zusätzliche Champignonrahmsauce € 1,50; zusätzliche Bratensauce € 1,00 

einige Hauptgerichte sind auch als Seniorenportion möglich € 3,- Preisnachlass 

 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt  

& Guten Appetit 



Auszug aus unserer Getränkekarte 

Aperol Spritz mit Orange   0,25l     € 6,20 

Hugo mit Holunder, Limette                                                                                 

und frischer Minze (saisonal)   0,25l     € 6,20 

Würzburger Oppmann Sekt, trocken 0,1 l     € 3,50 

Sinalco Cola, Sinalco Orange  0,30l     € 3,20 

Coca-Cola light    0,33l     € 3,30 

Mineralwasser, spritzig   0,25l     € 2,80 

      0,75l     € 5,90 

Mineralwasser, medium/ still  0,50l     € 4,20 

Apfelsaftschorle    0,30l     € 3,30 

Johannisbeernektarschorle  0,30l     € 3,40 

Maracujasaftschorle   0,30l     € 3,40  

 

Biere vom Fass 

Ditelhäuser Pils    0,40l     € 3,80 

      0,50l     € 4,10 

Distelhäuser Helles   0,50l     € 4,10 

Distelhäuser Radler    0,50l     € 4,10 

Paulaner Hefeweißbier naturtrüb 0,30l     € 3,50 

      0,50l     € 4,30 

Biere aus der Flasche 

Distelhäuser Malzbier   0,33l     € 3,30 

Distelh. Landbier, dunkles Pils  0,50l     € 4,10 

Distelh. Alkoholfreies Bier  0,50l     € 4,10 

Distelh. Alkoholfreies Radler  0,33l     € 3,30 

Paulner Hefeweißbier dunkel   0,50l     € 4,30 

Paulaner Hefeweißbier alkoholfrei  0,50l     € 4,30 

 



Weißweine 0,25l  (Qualtitätswein; enthält Sulfite) 

2023  Grauer Burgunder, trocken 

 Becksteiner Winzer       € 6,00 

2023 Becksteiner Müller-Thurgau, trocken 

 Becksteiner Winzer       € 5,50 

2023 Sommeracher Müller-Thurgau, trocken 

 Weingut Strobel, Sommerach      € 5,50 

2024  Volkacher Bacchus, halbtrocken 

 Weingut Strobel, Sommerach      € 5,50 

2023 Sommeracher Katzenkopf Silvaner, trocken 

 Weingut Strobel, Sommerach      € 6,00 

 

Rosé-Wein 0,25l 

2023  Schwarzriesling Rosé feinherb 

 Tauberfranken, Becksteiner Winzer     € 6,00 

 

Rotweine 0,25l 

2023 Cuvée Rubin, trocken     

 Weingut Strobel, Sommerach      € 6,20 

2020  Unterschüpfer Schwarzriesling, halbtrocken 

 Weingut Sack, Lauda-Königshofen     € 5,90 

2020 Großbottwarer Wunnenstein Trollinger, trocken 

 Bottwartaler Kellerei, Großbottwar     € 6,00 

2022 Altopiano Nero di Davola 

 Terre di Montelusa, Italien      € 6,40  

2022 Spätburgunder, trocken 

 Becksteiner Winzer       € 6,00 

 

Frankenweinschorle rot oder weiß 0,25l     € 3,70 


